JABLECNY KOLAC

INGREDIENCE:

600 g polohrubé mouky

100 g cukru krystal

400 ml mléka

% hrnku oleje

1 ks vejce

1 ks vanilkovy cukr

1 ks prdsek do peciva

5 ks nastrouhanych jablek

Hrst rozinek

2 cajové IZicky skorice

POSTUP:
1)

Ujisti se, Ze VasSe trouba je prazdna, nic v ni neni. Zapni ji (spole¢né s dospélakem) a predehtej ji na
180°C.

2))

Najdi vétsi misu a smichej vSechny ingredience. Pro ingredience uvedené v gramech (mouka a cukr)
budes potrebovat kuchyriskou vahu. Pro ingredience uvedené v mililitrech (mléko) budes potrebovat
odmeérku. Nepospiche;j.

Vytvofis tak hladké tekutéjsi tésto. Najdi si vhodny pekac (vétsi) a vyloz jej pecicim papirem. Tésto
nalij rovnomérné na pekac, a jesté jej rozetfi stérkou. Tésto dej péct do trouby. Ujisti se, Ze trouba jiz
ma 180°C.

3.)
Kolac¢ kontrolujeme Spejli. Tedy az se tésto nebude na Spejli lepit, kolac je upecen.

Zdroj: https://www.recepty.cz/recept/babiccin-rychly-jablecny-kolac-149558



